Hornos Convectores Eléctricos

Los Hornos Convectores BETA 21 son ideales

para hornear productos de panaderiay

pasteleria, y —por su disefio y medidas-
responden eficazmente

como terminales de
coccion de productos
refrigerados o
ultraenfriados. Son
robustos, seguros,

versatiles, consumen
muy poco y garantizan una excelente coccién
gracias a su exclusivo sistema de ventilacion
forzada.

e Camara de Coccidn de Acero Inoxidable.
e Coccion Uniforme.
e Seguros y Confiables.

e Bajo Consumo de Energia.

BANDEJAS DISPONIBLES

\\

Beta 21 | ‘ Beta 21 IPA

Panel de control

Electromecanico ‘ Digital programable

Ancho | Profundidad Alto
Dimensiones externas 590 mm 550 mm 550 mm
Regulacion termostato 50 - 300°C

Regulacion tiempo

0 a 60 minutos

Capacidad

4 bandejas

Medida bandejas

440 x 320 mm

Camara de coccion

Acero Inoxidable

Aislacion térmica

Fibra mineral

Portabandejas

Cromada Desmontable

Puerta vidrio doble

Templado alta temperatura

Alimentacion eléctrica 220V - 50 Hz
Consumo maximo (300°C) 2,7 Kw/h
Termostato de seguridad Si/ Yes
Instal. eléctrica especial No necesita
Conducto extractor de humos No necesita
Peso 42 kg
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CERTIFICACION DE NORMAS IRAM
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Las medidas, imagenes y datos técnicos pueden estar sujetos a modificaciones sin aviso previo.

Ondulada de aluminio Plana aluminizada Rejilla de hierro Aluminio plana y perforada Bandeja de aluminio con teflon
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